MENU DU MIDI

Du mardi 24 juin au samedi 28 juin 2025

@

CONTEMPORAIN
restadrant éco-responsable

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 17 €
ENTREE / PLAT ET DESSERT 20 €

ENTREES

Le saumon fFumé
Et houmous de poivrons
ou
Le gaspacho
De tomates et menthe du jardin

ou

La salade soleil

Roquette, olives, choux rouge et wakame

PLATS

La poitrine de porc
A I’ail, tagliatelles fraiches et jus cardamone
ou
Le steak tartare

Condiment kalamata, jaune d’oeuf confit et réstis de pommes de terre

ou

Le tartare de saumon

Aneth, ciboulette, citron vert, huile de sésame et tagliatelles fraiches

DESSERTS

La mousseline de fraise - basilic
ou
Le péche-abricot
Au miel de Marc
ou
Les fromages
Sélection de trois fromages affinés

Sélection vin du mois
Chateau Laville “L’insolent” 2020" (Bordeaux supérieur)
Bouteille : 24 € / Verre : 6 €

Tous nos plats sont faits maison, cuisinés avec des produits frais et au maximum locaux.
Cela peut entrainer des ruptures de stock ou des modifications sur certains plats,
veuillez nous en excuser par avance.



